2019 Grauer Burgunder *< < trocken

ATt. NT. 8045

Weinbeschreibung

% Farbe:

Helles Gelb mit griinen Reflexen.

** Aroma:
In der Nase fruchtig, anregend frisch, mit einem
Aroma von tropischen Friichten, Eisbonbon
und Limette.

** Weincharakter:

Am Gaumen verftihrt dieser Grauburgunder mit viel
Schmelz, seiner feinen, nussigen Art und einem
leichtstiRen Finish. Ein rundes Vergniigen.

* Weinausbau:

Dieser Wein wurde teilweise fiir 6 Monate im groflen
Holzfass gelagert.

* Empfehlung:
GenieRen Sie diesen Wein bei einer Temperatur
von 8 -10 °C zu gebratenem Geflligel, Kurzgebratenes
vom Schwein, als Begleiter zu Salaten, gegrilltem Fisch
und Gemiise sowie zu griinem Spargel.

* Analysewerte:
Alkohol: 13,0%
Zucker: 4,9¢g
Saure: 6,48
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