WEINMANUFAKTUR
STUTTGART

Expertise

Viognier *** QbA trocken

Jahrgang: 2024

Weinart: WeiBwein
Qualitat: Drei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 7385
EAN/GTIN: 4021711738514
Analysewerte:

Alkohol: 14,00 %Vol.
Restzucker: 3,90 g/I

Saure: 6,40 g/I
Trinktemperatur: 9-12°C

Weinbeschreibung:

In der Nase entfaltet sich eine florale Aromatik begleitet von
Giffardbirne, Honigmelone und einem Hauch Vanille.
Nussig-wiirzige Anklange verleihen dem Bukett Tiefe. Am
Gaumen zeigt sich der Wein mit ausgepragtem Koérper und

Wg INMANUFAK’;UR harmonischer Struktur. Die cremige Textur verbindet sich mit
STUTTGART einer lebendigen Saure. Aromen von Birne, Blitenhonig und
ke B feine Wiirze entfalten sich. Das lange Finale wird von feinem

Schmelz getragen. Ein charaktervoller Viognier mit floralem

Duftprofil und groBem Volumen. Der behutsame Ausbau im

CANNSTATTER BERG Holzfass verleiht ihm Tiefe, Struktur und Lagerpotenzial, ohne
e die sortentypische Frische zu Uberlagern.

Speiseempfehlung:

Ein idealer Begleiter zu Kalbsriicken mit Morchelsauce oder
gegrilltem Steinbutt.




