WEINMANUFAKTUR
STUTTGART

Expertise

Pinot Rosé Sekt Extra trocken

Jahrgang: 2023
Weinart: Sekt rot/rose
Qualitat: Sekt
Geschmack: Extra Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 9305
EAN/GTIN: 4021711930512
Analysewerte:

Alkohol: 11,50 %Vol.
Restzucker: 18,30 g/I
Saure: 6,70 g/!
Trinktemperatur: 8-10 °C

Weinbeschreibung:

Lachsfarben mit bronzenen Reflexen und feiner Perlage.

In der Nase entfaltet sich ein fruchtbetontes Bouquet aus
Erdbeere, Himbeere und roter Johannisbeere erganzt durch
dezente Zitrusnoten und Brioche. Eine leicht florale
Komponente rundet das Duftbild harmonisch ab. Am
Gaumen zeigt sich der Sekt frisch und lebendig mit einer gut
eingebundenen Saurestruktur und einer feinen RestsiiBe.

Ein ausgewogener, stilvoller Rosé Sekt. der Frische, Frucht
und Eleganz vereint.

Speiseempfehlung:

Durch seine moderate SitiBe und seine Vielseitigkeit eignet
sich der Pinot Rosé Sekt hervorragend als Aperitif sowie als
Begleiter zu leichten Speisen wie Vorspeisen, Fischgerichten




