WEINMANUFAKTUR
STUTTGART

Expertise

Weisser Burgunder Sekt

Jahrgang: 2022
Weinart: Sekt weil3
Qualitat: Sekt
Geschmack: Extra Brut
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 9615
EAN/GTIN:

Analysewerte:

Alkohol: 12,00 %Vol.
Restzucker: 6,20 g/!
Saure: 5,60 g/I
Trinktemperatur: 8-10

Weinbeschreibung:

Goldgelb.
é In der Nase sehr ausgepragt, tolles Aroma von Steinobst und
o 5 ein Hauch Honig.
WEINMANUFAKTUR
UNTERTURKHEIM Im Geschmack sehr kraftvoll mit feinem Schmelz und langem
Nachhall.
WEISSER BURGUNDER
EXTRA BRUT
Speiseempfehlung:

Als Aperitif oder zu Muscheln jeglicher Art.




