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Expertise

Viognier QbA trocken **

Jahrgang: 2022

Weinart: WeiBwein
Qualitat: Zwei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 7285
EAN/GTIN: 4021711728515
Analysewerte:

Alkohol: 13,00 %Vol.
Restzucker: 1,10 g/l

Séure: 6,00 g/I
Trinktemperatur: 8 - 10°C

Weinbeschreibung:

Gold mit leichtem Griinschimmer.

Expressiver, vielschichtiger Duft nach Zitrusfriichten,
Aprikose, Veilchen und Weinbergpfirsich.

WEINMA}

S NTERTOR Auch am Gaumen dominiert die aromatische

Frucht des Bouquets (reife Zitrusfrucht, Nektarine),
unterlegt mit zarten Krauternoten, sehr saftig,

VIOGNIER mit frischer, perfekt ausbalancierter Saure.
o
TROCKEN

Speiseempfehlung:

zu weiBem Geflligel, Salaten, gegrilltem Spargel
und Gemuse.




