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Expertise

Spatburgunder QbA trocken **

Jahrgang: 2022

Weinart: Rotwein
Qualitat: Zwei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 2025
EAN/GTIN: 4021711202510
Analysewerte:

Alkohol: 13,00 %Vol.
Restzucker: 1,30 g/l

Séure: 5,40 g/I
Trinktemperatur: 16 - 18°C

Weinbeschreibung:

Klassisches Karminrot mit typischen orangenen Reflexen.

Charakteristisch feinfruchtiges Burgunderbukett
mit feinen Kirsch- und Preiselbeeraromen.

Dieser vollmundige, aromatische Burgunder ist durch
seine prasente Saure ein anregender Rotwein mit einer

SPATBURGUNDER leichten, verspielten Art.

% Xk

TROCKEN
IM EICHENFASS GEREIFT

Speiseempfehlung:

Zu kraftigem Geflligel wie Gans oder Ente,
Braten oder Kurzgebratenes vom Schwein und Kalb.




