WEINMANUFAKTUR
STUTTGART

Expertise

Sauvignon Blanc***

Jahrgang: 2022

Maischegarung

Weinart: WeiBwein
Qualitat: Drei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 7805
EAN/GTIN:

Analysewerte:

Alkohol: 14,00 %Vol.
Restzucker: 6,20 g/!
Séure: 6,20 g/!
Trinktemperatur: 9-12°C
Weinbeschreibung:

Dieser Sauvignon Blanc ist zu je 50% in neuem und
gebrauchtem Holzfass ausgebaut.

Er besticht durch seine Kiihle, Mineralitat und Komplexitat.
Ein voller, kréftiger und und gleichzeitig runder WeiBwein,

'NMANUEASEESS der mit seiner exorbitanten Frucht Eindruck hinterlasst.
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: “ Ein exquisiter Sauvignon Blanc, den es nicht aus jedem Jahr
UNTERTURKHEIMER

MONCHBERG zu genieBen gibt.
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SAUVIGNON BLANC

Speiseempfehlung:

Hierzu empfehlen wir z.B. Zander oder Wofsbarsch kross auf
der Haut gebraten mit Schwarzwurzeln & la Créme.




