UNTERTURKHEIM

Expertise

Sauvignon Blanc **
Jahrgang: 2022

l@l Weinart: WeilBwein

Qualitat: Zwei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 7705
EAN/GTIN:

Analysewerte:

Alkohol: 12,50 %Vol.
Restzucker: 5,50 g/l
Saure: 5,90 g/I
Trinktemperatur: 9°C
Weinbeschreibung:

Helles Gelb mit griinlichen Reflexen.

Vielschichtiges, aromatisches Duftbukett.

j Sowohl fruchtige als auch vegetative Anklange

B N h Stachelb d griiner Paprika finden sich

{ -~ nach Stachelbeere und griiner Paprika finden sich am
. — Gaumen wieder.

WEINMAN UFAKTUR
UNTERTURKHEIM

Saftig und frisch animiert dieser Sauvignon Blanc zu jedem
weiteren Schluck.

SAUVIGNON BLANC
R K
TROCKEN

Speiseempfehlung:

Hierzu empfehlen wir saisonal ein Barlauch-Risotto oder eine
gebratene Kalbsblutwurst auf Barlauch-Kartoffelsalat. Auch die
gesellige Runde begleitet dieser Wein stimmig.




