WEINMANUFAKTUR
STUTTGART

Expertise

Cabernet Franc QbA trocken **

Jahrgang: 2022

Weinart: Rotwein
Qualitat: Zwei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 3355
EAN/GTIN: 4021711002202
Analysewerte:

Alkohol: 13,50 %Vol.
Restzucker: 2,10 g/!

Séure: 5.00 g/I
Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Weinbeschreibung:
Mittleres Rubinrot mit purpur Reflexen.

Duft nach roten Kirschen, roten Pflaumen, etwas
Johannisbeeren, Vanille und Gewiirznelke.

WEINMANUFAKTUR

UNTERTURKHEIM Ein Korb voller roter Friichte, sehr kraftvoll und elegant.
Klare Frucht von roten Kirschen, ein Hauch von Vanille und
CABERNET FRANC Zimt. Wundervoll wiirziger Geschmack mit langanhaltendem
o
TROCKEN Abgang'
IM EICHENFASS GEREIFT
Speiseempfehlung:

Zu rosa gegartem Fleisch und Carpaccio




