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Spatburgunder QbA trocken ***

Jahrgang: 2022

Weinart: Rotwein

Qualitat: Drei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken

Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 2155

EAN/GTIN: 215510

Analysewerte:

Alkohol: 13,00 %Vol.
Restzucker: 3,30 g/l
Séure: 6,00 g/I
Trinktemperatur: 16 - 18°C

Weinbeschreibung:

Ausdrucksvolles, intensives Fruchtbukett von Erdbeeren und
Brombeeren gepaart mit einer Barrique-Aromatik (Rdst- und
Raucharomen, Kaffee-Noten). Wiirzige Komponenten
erganzen das Geruchsbild perfekt.

Elegant und vielschichtig prasentiert sich dieser

Spatburgunder. Ein sehr dichter und komplexer
Rotwein mit einer kraftigen Tannin-Struktur.

Speiseempfehlung:

Erleben Sie diesen Spatburgunder zu einem
Geschmorten Rehriickenfilet oder anderen Wildgerichten.
Auch eine klassische Kaseplatte harmoniert hervorragend




