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Orangewein QbA trocken ***

Jahrgang: 2018

Weinart: WeiBwein
Qualitat: Drei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 8885
EAN/GTIN: 4021711804516
Analysewerte:

Alkohol: 13,50 %Vol.
Restzucker: 2,30 g/I

Séure: 5.50 g/I
Trinktemperatur: ca 12 Grad

Weinbeschreibung:

Dieser auf der Maische vergorene Grauburgunder duftet
genauso ungewdhnlich wie

verfiihrerisch nach Aprikosen, getrockneter Zitrusschale,
Nelkenpreffer und griinem Tee.

Ungemein dicht aber gleichzeitig ganz weich,

cremig und mit einem wunderschon dezenten

Vanilleton prasentiert sich dieser Orangewein. Dabei
Uberzeugt er mit einer vielschichtigen Entwicklung im Glas.

Speiseempfehlung:

Dieser Orangewein harmoniert hervorragend
zu kraftigem Fisch, dunklem Fleisch, sowie zu einer
Rohmilchkase-Auswahl.




