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Expertise

Cuvée Cabernet QbA trocken ***

Jahrgang: 2018

Weinart: Rotwein
Qualitat: Drei-Sterne-Wein
Geschmack: Trocken
Gebinde: 0,75 Itr.
Artikelnummer: 3555
EAN/GTIN: 4021711355513
Analysewerte:

Alkohol: 13,50 %Vol.
Restzucker: 3,60 g/I
Séure: 6,30 g/I
Trinktemperatur: 16°C
Weinbeschreibung:

Tief dunkles und sehr dichtes Rot.

Aus dem Glas stromt ein intensiver Duft von dunklen
Beeren vermahlt mit rauchigen, erdigen und
ledrigen Aromen. Wer am Ende des Weingenusses
nochmal in sein Glas riecht, bekommt den vollen
Duft einer Zigarre.
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Speiseempfehlung:

zu Rindersteaks, Wildgerichten, gerduchertem
Schinken / Salami oder einfach solo.



